
Menù del Campo

∂    Entrate     ∂

Pane frattau con uovo morbido,  
pomodoro e pecorino  

( allergeni: 1 - 3 - 7

€ 8

∂    I Primi    ∂

Malloreddus al ragù di capra  
( allergeni: 7 - 12

€ 14

 ∂    I Piatti Principali     ∂

Manzo in Lunga Cottura,  
patata montata, salsa al vino rosso  

( allergeni:  7 - 12

€ 18

∂    Dessert     ∂

Mousse di pardula, caramello,
salsa allo zafferano, crumble di gatteau  

( allergeni: 1 - 5 - 7 - 8
€ 6

’’’ 

Intero Menù Degustazione  
€ 40 (vini esclusi)

Menù della Costa

∂    Entrate     ∂

Patè di pesce affumicato,  
verdure dall'orto, crude e marinate  

( allergeni: 1 - 3 - 4 - 6 - 9 - 10

€ 10

∂    I Primi     ∂

Fregua, frutti di mare e limone  
( allergeni: 1 - 2 - 4 - 14

€ 16

∂    I Piatti Principali     ∂

Trancio del pescato, zucchine saltate,  
salsa al Vermentino  

( allergeni: 1 - 3 - 7
€ 18

∂    Dessert     ∂

Mousse di pardula, caramello,
salsa allo zafferano, crumble di gatteau  

( allergeni: 1 - 5 - 7 - 8
€ 6

’’’ 

Intero Menù Degustazione  
€ 45 (vini esclusi) 



In base alla stagionalità e alla reperibilità delle materie prime,  
il menù potrebbe essere soggetto a variazioni. 

Il pesce destinato al consumo crudo è stato sottoposto ad abbattimento di temperatura.

Allergeni
1) Glutine ~ 2) Crostacei ~ 3) Uova ~ 4) Pesce ~ 5) Arachidi ~ 6) Soia ~ 7) Latte ~  

8) Frutta a guscio ~ 9) Sedano ~ 10) Senape ~ 11) Semi di sesamo ~  
12) Anidride solforosa ~ 13) Lupini ~ 14) Molluschi Menù

’’’


